Hasici z Martinic ve spolupraci s obci poradaji dne 3. 6. 2023 v
arealu za hasi¢skou zbrojnici

Soutéz o nejlepsi Kotlikovy gulas
SoutéZe se mohou zucastnit nejen obyvatelé Martinic, ktefi uvari gulas dle své receptury a ve
vlastnim kotliku. Hodnoti se jak kvalita hotového gulase, tak i kultura pfipravy.
Uvitame originalni pFistup k vareni, ale také legraci a recesi.

Cilem soutéze je predevsim uzit si pfijemny den a zkusit si uvafit gulas v netradi¢nich podminkach.

Podminky pro soutézici tymy:

- uvafit gulas z libovolného druhu masa, hub nebo fazoli a to minimdlné 10 litrli, cca 4kg masa

-predem muze byt maso nakrdjené i nalozené, zelenina ocCiSténa a omyta, je mozné mit predem
uvareny vyvar

- ¢as na vareni je 4,5 hodiny. Pfiprava pracovisté je mozna od 8.00 hodin, prezence tymu probéhne
v 10:30 hodin, zahajeni vareni v 11:00 hodin. Do zahajeni se nesmi zacit vafit. Tymy si mohou
pripravit pracovisté a roztopit ohen. Ochutnavka zacne od 15:30 hodin.
po 17.00 hodiné probéhne slavnostni hodnoceni

- ochutnavkova porce - mald nabéracka gulase + max. 2 kousky masa

- hlavni hodnoceni provede odborna porota

- hodnoceni divakd bude probihat pomoci Zetonu, které navstévnici dostanou
pfi koupi ochutndvkovych porci
Poradatel zajisti:

- pfistup k tekouci pitné a teplé vodé
- pracovni stll (stanek) s oznac¢enim soutézniho tymu
- dlazbu pod topenisté, dostatek dreva, talite, lZice,
ubrousky pro ochutnavace
- slavnostni vyhodnoceni a odmény pro nejlepsi tymy
- kazdy vafici tym obdrzi dar od obce - 1500,-k¢ na nakup surovin
Tymy si zajisti:

- kotlik dostatecné velikosti, topenisté, kotlinu......
-vSechny potrebné ingredience k vareni véetné chleba, pracovni naradi
- uklid a uvedeni stankového prostoru po akci do pivodniho stavu

Uzavérka prihlasek tymu je 28. kvétna 2023.
Informace na tel. 777 878 400 Gabrhel F., 702 278 876 Vrbecky V.

Tésime se na Vasi ucast
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