Hornansky gulasovy kotlik

Den konani 14. zaii 2019

Pravidla a propozice pro soutézici:

- prezentace zacina v 9 hodin a pokud budete pfipraveni miZete zacit vatit, ukonceni
vafeni nejpozdéji v 15 hodin

- hodnoceni divaky probéhne od 15 do 17 hodin

- vyhlaseni vysledkli v 18 hodin

- maximalni pocet tym1 je 10, v jednom tymu mohou byt nejvice 4 osoby

- podminkou soutéZe je uvatit gulas v kotliku na otevieném ohnisti ¢i jinych
nadobéch vytapénych dievem, a to pfimo v arealu mistniho vyletisté

- vSechny slozky guldSe musi byt v okamziku zah4jeni soutéze v tepelné
nezpracovaném stavu. Maso mlze byt nakrajené poptipadé naloZené,cibule oloupana,
ostatni se zacne Cistit a krajet az po odstartovani soutéze

- kazdé druzstvo si miize donést pfedem pfipraveny vyvar

- kazdé druzstvo musi uvafit alespon 30 porci gulase

- soutézici, ktefi dovezou do arealu jiz hotovy gulas a na misté jej budou jen ohiivat
nebudou hodnoceni

- pii ptipravé gulase je nutno dodrZovat hygienické normy a piedpisy

- gulaSe budou hodnotit ndvstévnici akce Zetony, které obdrzi od poradatelil pii
vstupu do aredlu, kde mohou zaroven odevzdat dobrovolné vstupné. Vyhrava
kuchatsky tym s nejveét§im poctem Zetontli

- zbyly gulas se bude prodavat za symbolickou cenu ( porce 30 korun )

Poradatel zajisti:
- misto na vateni, od 16 hodin hudbu k poslechu, poptipadé¢ k tanci
- pitnou vodu, pecivo, misky a 1Zice na gulas , ubrousky a hlavné hodnotné ceny

Soutézici si zajisti:

- kotlik, dfevo, maly stiil a dalsi potfebné kuchyniské potteby

- zakladni surovinu pro gulas - maso piipadné néco jiného ( bude proplaceno )
- ostatni ptisady a ingredience potifebné pro uvareni gulase

- kdo bude chtit — altdnek, destnik, piipadné jiny maly pfistiesek

Pripomindame, Ze soutéz je limitovana — maximalné se ji miiZe zucastnit 10 tymii.
Prihlasit se miiZete na telefonu 739 043 543, pripadné na obecnim tradé, a to
nejpozdéji do 6. zari (pripadné do doby, nez se prihlasi 10. tym).
Hospodyiky mohou navic také prispét moucnikem, ktery prinesou na vyletisté,
kde bude pripraven k ochutnavce. Jako podékovani dostane kazda hospodyiika
maly hodnotny darek.



